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Botanas de Campeonato

para Compartir
10

recetas inspiradas en la emocion del futbol,
perfectas para disfrutar cada partido
con amigos y familia.

MAS QUE UN PARTIDO, UNA CELEBRACION

Hay momentos que van mas alla del marcador.
La copa del mundo es uno de ellos. Es el
abrazo con la familia cuando suena el himno,
la carcajada de los amigos en el descanso, el
grito compartido que sacude la sala entera.

Lo que ponemos frente a no-
sotros mientras vivimos cada jugada dice
mucho de como queremos cuidarnos y cuidar
a quienes mas amamos.

Este recetario nacio de esa idea:
Que una botana

puede ser crujiente, sabrosa y nutritiva al

mismo tiempo.
Que la celebracion puede ser grande y tam-
bien generosa con tu cuerpo.

RelGne a tu equipo, prepara estas recetasy
disfruta cada minuto.




Producto estrella: Pan Blanco Bimbo

GOL DE ORO

8 rebanadas de Pan Blanco Bimbo

2 cucharadas de mantequilla derretida

1 diente de ajo finamente picado

2 cucharadas de queso parmesano rallado
1 cucharadita de oregano seco

1taza de salsa marinara o salsa para pizza

Precalienta el horno a 180°C.

Corta cada rebanada de pan en 3 tiras.
Mezcla [a mantequilla con el ajo y barniza
las tiras.

Espolvorea parmesano y oregano.

Hornea durante 10 minutos o hasta dorar.
Sirve con salsa marinara caliente

para acompanar.




Producto estrella: Pan Integral Bimbo

LA TRIBUNA
INTEGRAL

8 rebanadas de Pan Integral Bimbo
1 cucharada de acelite de oliva

1 cucharadita de paprika

Sal al gusto

1taza de granos de elote asados
12 taza de yogur griego natural
Jugo de 1limon

2 cucharadas de cilantro picado
Chile en polvo al gusto

Corta el pan en triangulos.
Mezcla con aceite, paprika y sal.

Hornea a 180°C durante 12 minutos.

Licta la mitad del elote con el yogur y limon.
Integra el resto del elote y el cilantro.

Sirve los nachos acompanados '




FAVORABLE

8 Thins Cero Cero
142 taza de salsa para pizza
1taza de queso mozzarella rallado

Jitomates cherry / Albahaca fresca
Frijoles refritos / Jalapenos

Pimiento morron rostizado
Queso manchego

Producto estrella: Thins Cero Cero

Coloca los Thins en una charola.
Agrega salsa y queso.

Distribuye los toppings.

Hornea a 180°C durante 8 minutos.
Sirve calientes.




LA AFICION

4 Medias Noches Bimbo

2 latas de atin en agua escurrido

Vi taza de yogur griego natural

2 cucharadas de mayonesa

V4 taza de apio picado

2 cucharadas de cebolla morada picada
Jugo de 4 limon

Hojas de lechuga

Producto estrella: Medias Noches Bimbo

DOBLETE DE

Mezcla el atun, yogur, mayonesa, apio,
cebolla y limon.

Sazona con sal y pimienta.

Abre las medias noches.

Coloca lechuga y rellena con la ensalada
de atun.

Sirve inmediatamente.




Producto estrella: Minix Bimbo

FAN ZONE

8 Minix Bimbo

1taza de pollo cocido deshebrado
3 cucharadas de salsa BBQ

1taza de col morada fileteada

2 cucharadas de yogur griego
Jugo de 2 limon

Mezcla el pollo con la salsa BBQ.
Combina la col con el yogury limon.
Abre los Minix.

Coloca pollo y ensalada de col.
Sirve de iInmediato




CHILENA

Producto estrella: Salmas Sanissimo

12 Salmas Sanissimo

174 tazas de granos de elote cocidos
Vi taza de yogur griego natural

2 cucharadas de mayonesa

Y4 taza de queso cotija desmoronado
Jugo de 11imon

Chile en polvo al gusto

Cilantro picado

Mezcla el yogur, mayonesa y limon.
Incorpora los granos de elote.

Coloca una cucharada sobre cada Salma.
Agrega queso cotija y chile en polvo.
Decora con cilantro y sirve.




Producto estrella: Totopos Sanissimo

~ COPA DEL MUNDO
DE NACHOS

2 paquetes de Totopos Sanissimo
1taza de frijoles refritos

1taza de queso manchego rallado
1aguacate

1jitomate picado

' taza de cebolla picada

4 taza de cilantro

V4 taza de crema

Coloca los totopos en una charola.
Agrega frijoles y queso.
Hornea durante 8 minutos.

Incorpora jitomate, cebolla y cilantro.
Termina con aguacate y crema.




1 bolsa de Chips de Sal

1taza de granos de elote asados
2 taza de queso crema
1jalapeno finamente picado
Jugo de 2 limon

2 cucharadas de cilantro

Producto estrella: Chips de Sal

DEL ESTADIO

Mezcla queso crema, limon y jalapeno.
Agrega elote y cilantro.

Refrigera 15 minutos.

Sirve acompanado de las Chip




1taza de Pepitas Golden Nuts
2 tazas de mango en cubos
1taza de jicama en cubos

1 pepino en cubos

14 taza de cilantro picado
Jugo de 2 limones

Chile en polvo al gusto

Producto estrella: Pepitas Golden Nuts

TIEMPO EXTRA

Mezcla mango, jicama y pepino.
Anade cilantro y pepitas.
Agrega jugo de limon.
Espolvorea chile al gusto.

Sirve fria.




Producto eﬁ
+ (33

: Cacahuates Golden Nuts

trella
letas de Arroz Sanissimo

MUNDIALERO

150 g de chocolate semiamargo

1taza de Cacahuates Golden Nuts troceados
4 Galletas de Arroz Sanissimo troceadas

/4 taza de arandanos deshidratados

2 cucharadas de coco tostado

Derrite el chocolate a bano Maria o en microondas.
Mezcla los cacahuates, galletas de arroz

y arandanos.

Incorpora al chocolate derretido.

Extiende sobre una charola con papel encerado.
Espolvorea coco tostado.
Refrigera durante 30 minutos.
Rompe en trozos irregular







