
rebanada?
El pan siempre ha sido práctico, delicioso 

y asequible. Ha ayudado a que las per-
sonas alrededor del mundo preparen 

comidas balanceadas con uno de sus 
ingredientes preferidos. En Grupo Bimbo 

horneamos nuestros panes con un 
mayor valor nutritivo e ingredientes más 
simples para que tú puedas sentirte aún 

mejor al disfrutarlo todos los días.

Nuestras recetas contienen 
menos ingredientes. 
Buscamos que cada pan 
tenga 15 o menos. 

No complicamos las cosas y 
horneamos recetas con 
ingredientes que conoces, 
aquellos que fácilmente podrías 
encontrar en tu despensa.

Nuestro compromiso es ofrecer 
pan 100% libre de aditivos y 
conservadores artificiales, 
utilizando únicamente 
ingredientes de confianza.

Los panes enriquecidos* 
se hornean con harinas que 
incluyen vitaminas y minerales 
importantes como hierro, 
calcio y vitaminas A,D y E. 

Nuestro pan de caja respeta 
los principios de la panadería 
tradicional y contiene 
ingredientes básicos de la 
misma como la harina, el 
agua y la levadura.

*Adapte las normas regionales si es necesario para reflejar las marcas de pan y las regulaciones locales. Las regulaciones sobre fortificación varían 
según el país. Si bien muchos países permiten o fomentan la fortificación nutricional de los alimentos, no todos cuentan con políticas o estándares 
establecidos al respecto.

Incluimos más fibra y granos 
enteros en nuestros panes 
para que quienes los 
consumen reciban estos 
nutrientes tan importantes.

Grupo Bimbo deberá incluir dos o tres listas de ingredientes del pan de granos enteros y 
panes enriquecidos de Arnold y Brownberry a manera de ejemplo con las siguientes 
leyendas en la parte correspondiente de la lista: 

Echa un vistazo dentro de 
tus rebanadas preferidas 

que han sido creadas 
cuidadosamente y así te 

sea más sencillo saber 
qué estás comiendo y 

puedas confiar en su 
contenido. 

¿Qué hay en una 



Slice?
Bread has always been convenient, tasty, 

and affordable, helping people every-
where make balanced meals with a 
familiar favorite. At Grupo Bimbo, we 

bake our breads with improved nutrition 
and simpler ingredients,so you can feel 
even better about enjoying it every day.

We bake more fiber and 
whole grains into our 
breads, helping people 
get these important 
nutrients.

We keep things simple, 
baking with familiar 
ingredients you recognize – 
just what you’d expect to 
find in your own pantry.

Enriched breads* are 
baked with flours that 
include important 
vitamins and minerals 
like iron, calcium, and 
vitamins A, D, and E.

Our recipes now use 
fewer ingredients – 
aiming for 15 or fewer 
in every loaf.

We’re on a mission to 
make every loaf free 
from artificial colors, 
flavors, preservatives, 
and other additives – 
using only ingredients 
you can feel good about.

*Adapt regionally if needed to reflect local bread brands and local regulations. Fortification regulations vary by country. While many countries permit 
or encourage nutrient fortification for foods, not all have established policies or standards for fortification. 

Our packaged bread 
stays true to tradition, 
using basics like flour, 
water, and yeast.

Grupo Bimbo to provide 2-3 ingredient lists from Arnold and Brownberry whole grain and 
enriched breads to use as examples, with the following call outs stemming from the 
corresponding part of the list:

Take a look inside your
favorite slices, 

thoughtfully crafted so it’s 
easier to understand 

what you’re eating and 
trust what’s inside.

What’s in a 


